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Vins de terroirs de haute expression 

MARGAUX 
  

Les parcelles sont situées sur un sol de graves         

profondes issues du quaternaire (Gunz) sur le plateau 

de Marsac, surplombant la Gironde qui régule le     

climat. 

 

Âge moyen des vignes : 30 ans 

Densité de plantation: 10.000 pieds / ha  

Vendanges manuelles 

Fermentation en cuve béton, cuvaison 30 jours 

Élevage en barriques neuves  

 

Millésime 2022 

56% Cabernet Sauvignon; 40% Merlot; 4% Petit Verdot  

Production : 1800 bouteilles numérotées 

 

Robe pourpre, profonde. Le nez est splendide, mûr et                  
profond avec ses arômes de fruits noirs, de réglisse, de menthe 
fraîche et d’épices. 
La bouche est pleine, ronde et charnue. La fin de bouche,     
gorgée de fruits, repose sur une trame tannique d’une rare 
élégance. 
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