FICHE TECHNIQUE

SAUTERNES

"HOMMAGE A ANTOINE COPEL"

La parcelle, dont la plantation est estimée a 1896, est
située sur le coteau de Boutoc, a proximité
immédiate du vignoble d’Yquem. Un vin d’exception
et de collection en hommage a celui dont la signature
orne les étiquettes de la gamme.

La vigne a été arrachée en 2023, faisant de ce vin un
témoignage historique unique.

Age moyen des vignes : > 100 ans

Vendanges manuelles par tries successives de raisins
confits par la pourriture noble

: Fermentation et élevage en barriques pendant 47 mois
cn

S/-\U'T E RNES Millésime 2019 (mis en bouteille en septembre 2023)
100% Sémillon

Production : 300 bouteilles (coffret bois individuel)

~ = Robe jaune doré. Le nez est d’une richesse et d’une complexité
L s inouies avec ses arémes d’agrumes confits, de péche jaune,
d’abricot, d’ananas et d’épices.

La bouche est d’une densité exceptionnelle, crémeuse, d’une
grande pureté de texture et d’arémes. La finale est
interminable sur une fraicheur inédite au regard de la richesse
de la liqueur. Un équilibre unique dans I’histoire de Sauternes.
La quintessence du Sémillon sur son plus grand terroir, un
moment de méditation.

VINS DE TERROIRS DE HAUTE EXPRESSION
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