FICHE TECHNIQUE

POMEROL

Le POMEROL est issu d’une parcelle unique de vieilles
vignes de Merlot située pres de Gazin, Petrus et
L’Evangile, sur le splendide terroir de graves sur
argiles bleues du plateau de Pomerol.

Age moyen des vignes : 40 ans

Vendanges manuelles
Fermentation en cuve béton, cuvaison 30 jours

Elevage en barriques neuves

POMEROL

2076 L%)
¥y 1900 = )

— — Millésime 2020

100% Merlot

Production : 1200 bouteilles numérotées

Robe pourpre. Splendide bouquet de soupe de fraise, de prune
fraiche, de cerise burlat, de menthe et de violette.

La bouche, charnue et sensuelle, offre un fruité énorme.

Le terroir d’argiles bleues imprime le vin par sa densité et sa
profondeur, superbe.

VINS DE TERROIRS DE HAUTE EXPRESSION
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