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Le 22 mars 2022, & Bordeaux [
Diner au Point Rouge s

, olhie
Jean-Bapliste ,
s’accomplil .

Par Olivier Poels

L]

endons au prophete ce qui lui appartient. Cela fait bien longtemps
que mon ami bordelais Jean-Baptiste Thial de Bordenave,

i
[
collaborateur de La Revue duvin de France, me parle i
du Point Rouge a Bordeaux. Aux yeux de ce fin juriste, lui-méme fils l
devigneron, il sagit de I'une des cartes de vins les plus fournies et abordables
de France, pas moins. Il fallait aller juger sur place.
Envingt ans de métier, des cartes des vins, j'en ai feuilleté un bon paquet. I
Il ne fait aucun doute que celle du Point Rouge entrera au panthéon des plus
remarquables qu'il m'ait été donné de parcourir. Pas tant pour sa vaste
sélection qui balaye trés largement la France (et un peu au-dela) que par
la politique tarifaire du lieu. Alors que la tendance est a la spéculation,
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\gt‘gnchés de LO‘\BC“ a codf:i e alahausse incontrolée des prix, le Point Rouge fait figure de cas a part etil faut
ou Hond V‘°.“ gc-‘ ca d?;s'\ parfois se frotter les yeux pour se prouver guonne réve pas en découvrant
,estou‘u“ A gorite® desplu® certaines références trés en dessous des cotes de marché. Les vins de Jean-

\ethofiu  yaique tque\ques Marc Roulot, Anne-Claude Leflaive, Jean-Louis Trapet, Emmanuel Reynaud
ou encore du Clos Rougeard sont vendus aux prix qu'ils devraient I'étre
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sila folie spéculative ne s'était pas emparée de leurs cuvées. Quelques )
[
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exemples ? Les Poyeux 2010 du Clos Rougeard 2180 € (on trouve
généralement cevinaudgubledece tarif), latricieres-chambertin 2010
de Trapet 4200 €, vacqueyras 2006 du chateau des Tours 280 €... oulorsque
le prixne gache pas le plaisir.
Ce soir-1a, en compagnie de quelques amis, nous avons donc partage
une série de bouteilles fantastiques, parmilesquelles un surprenant
champagne Sir Winston Churchill 1993 de Pol Roger, tout en €légance et
encore d’une trés grande fraicheur (parfait pour accompagner une assiette
* dejambonibérique), un incroyable chevalier-montrachet 2010 dudomaine |
Leflaive, sans doute “le” vin de la soirée, tant
il se montrait magistral, intense et surtout
d'un équilibre ciselé souverain, avec
une finale pleine d'éclat, ou encore un Chateau
Palmer 2000, bouteille arrivée doucement
ason apogée, avec des tanins caressants
etunerondeur réconfortante. Je pourrais aussi
citerle Very Old Single Harvest Port 1964
de Taylor’s ala patine exemplaire qui a fait mer-
veille sur une forét noire intense en chocolat.
- Merci donc a Jean-Baptiste de m'avoir fait
découvrir ce lieu fantastique et surtout bravo i
. atoutel'équipedu Poir.ltRougg quiporte haut Ce porto millésimé 1964 ehaik
lesvaleurs des amateurs devins! idial avec notre forét noire.
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